
 
 

 

Degustatie Cuvée Supérieure Brut : 

De Kleur 
Deze Champagne heeft een heldere lichtgoudgele kleur, met een schitterende geelgroene gloed die een 
impressie van diepte creëert in de flûte. Deze soepele champagne heeft een levendige aanwezige fijne zachte 
bubbel met een delicate pareling. 

De Neus 
In de neus worden eerst geuren van witte perzik, gekonfijte peer, verse boter, linde en brioche opgeroepen. 
Na het decanteren kunnen er toetsen van vochtig krijt, abrikoos, gele perzik en groene appel worden 
waargenomen met accenten van pittige munt. Nog verder doorgedrevene decantering onthult aroma’s van 
citroen, zoete amandel en ananas. 

De Mond 
Soepele en frisse aanzet in de mond met een romige gisting. Deze champagne ontwikkelt zich op het 
gehemelte met een concentratie van wit en geel vers en knapperig fruit. Het geheel wordt gedragen door een 
elegant kalkachtig mineraalaroma en een citroenachtige zure spanning, verlevendigd met hints van zeste van 
gele pompelmoes. Deze frisse aanzet wordt voortgezet tot bij de afdronk die gekenmerkt wordt door de 
aromatische hardnekkige terugkeer van pittige munt, groene thee, linde en krijt. 

 



 

 

 

Degustatie Cuvée Sélection Brut : 

De Kleur 
Deze Champagne heeft een mooie goudgele kleur, met een diepe strokleurige gele gloed. Deze soepele 
champagne met satijnglans heeft een levendige aanwezige fijne zachte bubbel met een delicate pareling. 

De Neus 
In de neus krijgt u eerst toetsen van gekonfijte abrikoos, gekarameliseerde appel, romige karamel en viooltjes 
te verwerken. Na het decanteren kunnen er toetsen van lychee, gebakken ananas, zeste van gekonfijte 
sinaasappel en rabarber waargenomen worden, waarna er meteen vleugen van marmelade en kwets volgen. 

De Mond 
Soepele en frisse aanzet in de mond met een romige en smeuïge gisting. De wijn ontplooit zich lekker op het 
gehemelte met een geconcentreerde smaak van sappig gekonfijt fruit en pulp van citrusvruchten. De 
kalkachtige minerale smaak die geassocieerd wordt met de volle fruitige luchtige structuur versterkt het 
gevoel midden in de mond. De balans blijft mooi in stand door een opwekkende zuurheid die ons naar een 
feestelijke afdronk leidt waarbij allerlei smaken van tropisch fruit zoals ananas, mango en passievrucht 
onthuld worden. 

 



 

 

Degustatie Cuvée Grande Réserve Brut : 
De Kleur 
Deze Champagne heeft een mooie lichtgoudgele kleur met groengele nuances en een heldere en diepe 
citroengele gloed. Deze champagne heeft een levendige zeer fijne bubbel die een delicaat kraagje vormt. 

De Neus 
In de neus krijgt u eerst een geraffineerde geur te verwerken met geuren van krijt, room, jodium en citroen. 
Na het decanteren volgen er toetsen van zeste van citroen, amandelen, verse hazelnoten, witte peper, 
vuursteen, dragon en accenten van pittige munt en gember. 

De Mond 
Soepele en frisse aanzet in de mond met een romige gisting. Deze wijn ontplooit zich op het gehemelte met 
een geconcentreerde smaak van gedroogde vruchten (pindanoten, gepelde amandelen, verse hazelnoten) en 
gekonfijte citrusvruchten (zeste van citroen, gele pompelmoes), gedragen door een goed uitgebalanceerde 
zure citroenige structuur. De slanke afdronk wordt gekenmerkt door een opmerkelijke smaak van intens 
jodium, een hoog zoutgehalte en goede erg luchtige plantaardige bittere elementen. 

 

 

 

 



 

 

Degustatie Champagne Rosé Brut : 

De Kleur 
Deze Champagne heeft een aantrekkelijke framboosroze kleur met een diepe zalmroze gloed. Deze soepele 
champagne heeft een levendige aanwezige zeer fijne bubbel met een delicate pareling. 

De Neus 
In de neus ontwaart u eerst geuren van goed gerijpte aardbei, zwarte bes, framboos en pittige munt. Na het 
decanteren volgen er toetsen van roze pompelmoes, mandarijnsap en verse granaatappel. Een verder 
doorgedrevene decantering onthult tot slot geuren van zure kers en verse munt. 

De Mond 
Soepele en frisse aanzet in de mond met een romige en smeuïge gisting. Deze wijn ontplooit zich op het 
gehemelte met een fruitige concentratie die doet denken aan framboos, aardbei en roze pompelmoes. De 
frisheid wordt in stand gehouden door een zuurheid die elegant ondersteund wordt door een kalkachtig 
mineraal. Dit geheel gaat over in een afdronk die de smaak van framboos en munt goed doet uitkomen, een 
droge fruitige materie met goede zure elementen. 

 



 

 

 

Degustatie Cuvée Eugène : 

De Kleur 
Deze Champagne heeft een heldere lichtgoudgele kleur, met een krachtige geelgroene gloed die een impressie 
van diepte creëert in de flûte. Deze soepele champagne heeft een levendige aanwezige fijne zachte bubbel met 
een delicate pareling. 

De Neus 
In de neus worden eerst geuren van perzik, zoethout, vijgen en jodium waargenomen. Na het decanteren 
volgen er toetsen van mango, zwarte bes, peer, witte peper, gember en koekjes. Na een verder doorgedrevene 
decantering kunnen we genieten van geuren van truffel, karamel, peperkoek en zoete amandelen. 

De Mond 
Soepele en frisse aanzet in de mond met een romige en smeuïge gisting. De wijn ontplooit zich zacht op het 
gehemelte met een gewaarwording van een zalfje van witte en gele vruchten, die goed geïntegreerd zijn met 
een onderliggende structuur van zachte mineralen. De frisheid wordt verzekerd door een prikkelende goed 
gebalanceerde zuurheid die het geheel leidt naar een liefkozende boterige afdronk die de subtiele smaken van 
veldsla en zouten goed doet uitkomen en nazindert met aromatische smaken van pitvruchten. 

 

 

 

 



 
 

 


